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I || PARA INICIAR

n Karui
Tartar de atum ou salmao coberto com ovas tobiko e base de shari

m Sunomono Tradicional
Peixes frescos variados e pepino agridoce

102 Salada Tokyo

Mix de folhas, salmdo, mussarela de bufala, tomate seco, gergelim e shoyu citrico

14 TOfu Tuna
Tofu em cubos, atum e molho shoyu com alho e gengibre

115 Sunomono Especial
Peixes variados, polvo, camardo e pepino agridoce

m Harujo
Cestinhas crocantes recheadas com salmdo ao molho ponzu (6 un)

s Sunomono Primavera
Peixes, manga, cebola frita ou pepino e molho tailandés

ns Tartar Especial
Salmdo, polvo, camardo e ovas tobiko

20 Ceviche EKki
Peixes variados marinados em suco citrico especial

2 Salmao ChipS
Pasta de salmdo temperada e nori crocante (4 un)

m Salada 100 Anos

Camardes empanados com kani ao molho especial, servidos no abacaxi

w1 Guioza de Carne
Massa artesanal cozida no vapor com recheio de carne bovina (6 un)

2 Harumaki
Mini rolinhos primavera (6 un)

153 Berinjela ao Misso
Berinjela frita ao molho de misso

55 JU=-Shin

Shimeji no papilote ao molho shoyu servido com abacaxi

56 Bolinhos de Salmao
Bolinhos crocantes de salmdo servidos com molho agridoce picante (6 Uﬂ)

59 Guioza de Camarao
Massa artesanal cozida no vapor com recheio de camardo e camorim (6 un)

50 Edamame
Tradicional grdo de soja na vagem

m Legumes
w2 Filé Mignon ou Frango
ns Camarao

I ||| SUSHIBAR

32 Salmao California
Salmao, frutas, pepino e gergelim (8 un)

38 Panda
Salmao empanado, pepino, cream cheese, ovas e molho taré (8 un)

m Filadélfia de Salmao
Salmao fresco ou frito e cream cheese (8 un)

1 Ebi

Camardo empanado, ovas e molho taré (8 un)

3 Uramaki Especial
Salmdo selado, camardo e cream cheese (10 un)

s Uramaki Variado
Kani, salmdo e atum (8 un)

331 Ryu
IKani, salmdo, camardo, ovas de massagt e cream cheese (10 un)

12 Hossomaki
Atum, salmao, camarao, kani ou pepino (8 un)

200 Chirashi

Sashimis diversos sobre base de shari

200 AtUum cuassiricagao2s
Laminas de atum fresco (4 un)

22 Salmao ou Peixe Branco
Laminas de peixe fresco (4 un)

20s Roma
Laminas de salmao, cebola roxa, alcaparras, azeite e molho ponzu

26 Toro de Salmao
Laminas de barriga de salmdo seladas (4 un)

201 Tako Curry
Laminas de polvo ao curry (10 un)

28 Togarashi Fish
Laminas de peixe branco, pimenta togarashi, azeite, sagu e ovas

29 Kobe
Laminas de salmao com alho picado, azeite, cebolinha e molho ponzu (8 un)

20 Kasai
Laminas de atum ou salmdo com crosta de gergelim,
gengibre, molho ponzu e moalho de ervas (8 un)

1 Sashimi com Gengibre
Laminas de atum ou salmdo seladas com raspas de gengibre (8 un)

25 Carpaccio de Filé com Foie Gras
Laminas de filé mignon com foie gras, maca verde, molho spice e taré (6 un)

26 Carpaccio de Salmao Trufado
Laminas de salmao, azeite trufado e raspas de limdo siciliano (8 un)

28 Carpaccio de Toro
Laminas de barriga de salmdo, alho, molho de ervas, molho ponzu e cebolinha (12 un)

1 m Atum cuassiricagio 2+
Lamina de atum e arroz (2 un)

m Salmao ou Peixe Branco
Lamina de peixe fresco e arroz (2 un)

ms Polvo ou Camarao
Lamina de polvo ou camardo e arroz (2 un)

m Kani
Lamina de kani e arroz (2 un)

a9 Unagui
Lamina de enguia selada e arroz (2 un)

1 Lemon
Lamina de salmdo, arroz e raspas de limdo siciliano (2 un)

12 Nligiri Trufado
Lamina de salmao selada, arroz, trufa, ovas e cebolinha (2 un)

185 Salmao Skin
Pele de salmdo grelhada, arroz, lim&o, maionese, cebolinha e molho taré (2 un)

10 Orange
Salmao selado, arroz, raspas de laranja e molho taré (2 un)

13 Nligiri de Filé
Lamina de filé defumado, arroz, ovo de codorna, trufas e molho spice (4 un)

19 Toro de Salmao
Lamina de barriga de salmdo selada e arroz (2 un)

1 Combinado Eki

12 sashimi, 8 nigiri, 8 filadélfia de salmao, 8 hibiya, 2 j0 jo e 2 kinoko

s Combinado 100 Anos

16 sashimi, 6 nigiri, 4 uramaki, 8 hossomaki, 4 shakinegui, harusame com sagu
e salada no abacaxi com camarges empanados, kani e molho especial

s Combinado do Chef

Selecdo especial de 12 pegas com iguarias a escolha do chef

2 Combinado Oishi
4 nigiri de salmdo selado, 2 nigiri de salmdo fresco, 2 nigiri de atum selado,
2 nigiri de atum fresco, 2 nigiri de peixe branco, 2 uramaki e 2 shakinegui

s Hibiya

Salmdo, arroz e cream cheese (8 un)

i Harajuko
Salmdo, camardo, arroz e cream cheese envoltos em massa folhada (8 un)

i Bonsai
Salmdo, arroz, cream cheese, palha de couve e molho taré tropical (8 un)

7 Hot Filadélfia

Camardo, salmdo e cream cheese (8 un)

s Shakinegui
Arroz envolto em lamina de salmdo (2 un)

12 Battera
Salmado temperado, arroz com ovas e crispy (6 un)

103 Kinoko
Arroz envolto em lamina de salmdo com shimeji ou shitake (2 un)

a4 lkura
Arroz envolto em lamina de salmdo com ovas de salméo (2 un)

w5 Ovas
Arroz em lamina de salmao com ovas de massago ou tobiko (2 un)

w6 Ebi

Camardo empanado em lamina de salm&o selado com cream cheese (2 un)

w3 Tuna Spice
Pasta de atum temperada, arroz crocante e crispy (6 un)

m Geisha
]6 jos de salmao e shimeji flambados (6 un)

m Ebi Saji

Camarado grelhado, salmdo selado e molho especial (6 un)

s Ekimaki
Camardo empanado, salmdo selado, cream cheese e molho especial apimentado (6 un)

m JO Trufado
16 jo de salmado, ovo de codorna e trufas (2 un)

ns Ebi Especial
Camarado grelhado, lamina de salmdo, cream cheese e molho spice (6 un)

uss Atum, Salmao ou Kani
Com arroz, cream cheese, cebolinha e gergelim

uss Camarao
Com arroz, cream cheese, cebolinha e gergelim

usr Salmao Skin
Pele de salmdo grelhada, arroz, cream cheese e molho taré

uis Salmao Selado Especial
Com hot de salmdo, arroz e cream cheese

s Salmao Selado Desfiado
Com shitake ou shimeji, arroz, cream cheese, cebolinha e gergelim

u Camarao Fresco ou Empanado
Com arroz, cream cheese, molho taré e raspas de limdo siciliano

uss Hot Roll

Com hot de salmdo, arroz e cream cheese

I 1| PRATOS QUENTES

50 Risoto Yume
Arroz japonés no sake com filé de camardo, parmesdo e limdo siciliano

57 Camarao Tropical
Camardes ao molho de abacaxi, servidos com gohan de curry

s EKi Tokyo

Camardes e tomates cereja com espaguete oriental ao molho de shimeji

2 Teppan Especial
Chapa de polvo e camardo com brdcolis

522 Camarao Han
Camardes na chapa com legumes salteados, servidos com gohan de manga

568 POlIvO Eki
Polvo confitado e assado, servido com chimichurri japonés e arroz negro

505 Salmao Hokkaido
Filé de salmdo com puré de couve-flor, cebola caramelizada e crispy de alho-poro

551 Salmao Yaki
Filé de salmdo ao molho shoyu citrico, servido com arroz negro

553 Camorim no Papilote
Filé de camorim com shitake e cebola

565 Salmao EKi
Filé de salmdo ao molho de maracuja, servido com legumes e gohan de shitake

559 Salmao Primavera
Filé de salmdo ao molho de mostarda e mel, servido com yakimeshi

s Maguro
Atum em crosta de gergelim, servido com shitake e bracolis no vapor

sn Amarube
Filé de camorim com crosta de castanha de caju e panko,
servido com puré de batata doce

503 Salada Tropical
Filé de frango grelhado, mix de folhas, tomate cereja, manga,
morango, mussarela de bufala, améndoas e molho especial

s Filé ao Shimeji
Filé mignon ao molho de shimeji, servido com gohan de alho-poro

557 Teppanyaki

Filé mignon, frango e legumes na chapa, servidos com gohan

566 Filé EKi

File mignon ao molho teriyaki ou tonkatsu com legumes e gohan de shitake

sz Frango Eki
Filé de frango ao molho teriyaki, servido com legumes e gohan de shitake

55 EXpresso 2006

Tiras de filé mignon na chapa, servidas com gohan de nira

sss Bifum EKi

Macarrdo de arroz com filé mignon, frango, bacon e legumes

59 Yakisoba Eki com Camarao
Macarrdo frito com camardo, filé mignon, frango e legumes

s50 Yakisoba Eki Tradicional
Macarrdo frito com filé mignon, frango e legumes

sn Missoshiru Tradicional

53 Missoshiru Ebi

2 Missoshiru com Harusame

51 Sopa com Udon e Tofu Fresco

53 Sopa com Udon e Tempura de Camarao

et Tempura Ebi
22 Tempura Yasai
63 Tempura Misto

7 Gohan
. Gohan com Shitake ou Shimeji
2 Yakimeshi

s03 Sorvete de Baunilha
1bola

sos Abacaxi Tropical
Rodela de abacaxi grelhada, sorvete de baunilha e calda de caramelo

ss Petit Arigato
Bolinho quente, calda de chocolate, sorvete de baunilha e crumble de castanha

s Crock Banana
Banana empanada em cereal flocado, sorvete de baunilha e calda de laranja

8 Taga Ichigo
Frutas vermelhas em calda, chantilly de chocolate branco e crumble de castanha




l I BEBIDAS

= Caipirinha

900 Ca'lp'l roska vodkaimportada

901 Calpl roska vodka nacional

996 Coquetel de Frutas semaicol
s Sakeroska

w Aperol Spritz

= EKi Sun

Maracuja, cravo da india, sake dourado e agua com €as

= Gin TOnica EKi Spicy

Gin, agua tonica, xarope artesanal de hibisco, canela em pau e morango

= Gin TOnica Eki Mango Bombay

Gin, 4gua tonica, manga, horteld e pimenta do reino

ws Gin TOnica Eki Fresh

Gin, agua tonica, pepino e horteld

o Soda Italiana

Consulte os sabores disponiveis

sz Campari

s Gin Beefeater

s« Martini

s Gin Tanqueray ou Bombay
s \/odka Importada

v Conhaque Fundador

« Tequila Importada

= Gin Seagers

2 Rum Nacional

2 \/odka Nlacional

« Licor Cointreau

2 Licor Frangélico

«» Licor Drambuie

« Licor Peachtree ou Licor 43
s Licor Amarula

s Heineken

s Heineken Zero

s Eisenbahn Pilsen

s Baden Baden Cristal
s Stella Artois

1959 Cerpa

dose garrafa

sy Azuma Kirin Dourado

Consulte disponibilidade de outras opcoes de sake com o atendente

dose garrafa

sy Johnnie Walker Black Label, Logan,
Chivas Regal, Old Parr ou Buchanan’s

s3/99 JOhnnie Walker Red Label

696 WWhite Horse ou Black & White

Copo jarra

sore0 SUCO Nlatural da Fruta

Sabores: Abacaxi, Laranja e Limdo

22 SUCO cda Polpa

Sabores: Acerola, Cajq, Graviola e Maracuja

1215/1216 Suco ESpeCiaI

Sabores: Frutas Vermelhas, Morango, Kiwi e Laranja com Morango

= Suco de Uva Integral garafa

s Refrigerante
« Café Espresso
«2 Agua Mineral Com ou Sem Gas
«» Cha Verde
« Leao Fuze Ice Tea
« Agua Perrier
w5 AgUa de Coco Copo jarra
0 Red Bull
s« Cappuccino
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